
Cockburn's has always questioned
the so-called ‘rules’ for making port.

Founded in 1815 by the Scottish
brothers Robert and John Cockburn,
they were guided by their conviction
that “the quality of the wine – that is
the first thing to be looked to” – and

we’ve done our own things ever
since.

WINE DESCRIPTION SHEET

COCKBURN'S FINE WHITE

O VINHO
Um blend refrescante de vinhos jovens provenientes de vinhas a grande altitude, o
Porto Branco da Cockburn’s estabiliza em aço inoxidável durante até 18 meses antes

de ser engarrafado. Sendo há muito servido como aperitivo em convívios no Douro,

foram os estrangeiros que visitaram o nosso armazém quem começou, agora de volta a
casa, a espalhar o segredo.

INFORMAÇÕES
Enólogo: Charles Symington, Nuno Moreira,

Manuel Rocha

Teor Alcóolico: 19 %

Acidez Total: 3.70 g/L (ácido tartárico)

Baumé: 3.1 °

Alérgenos: Sulfitos

Peso da Garrafa: 450 g

NOTAS DE PROVA
O Cockburn’s Fine White apresenta uma
cor dourada delicada e aromas frescos e
florais com notas de amêndoa.

COCKTAILS
‘Porto Tónico’

COPO
Best served in a reasonably sized Port wine
glass or a white wine glass

LONGEVIDADE APÓS ABERT URA
Consumir até quatro a seis semanas depois
de aberto.
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