COCKBURNS

Cockburn's has always questioned
the so-called ‘rules’ for making port.
Founded in1815 by the Scottish
brothers Robertand John Cockburn,
they were guided by their conviction
that “the quality of the wine - that is
the first thing to belooked to” - and
we've done our own things ever
since.
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WINE DESCRIPTION SHEET

COCKBURN'S TAWNY EYES

Orgulho de qualquer produtor,um bom tawny que atraia coracoes e encha copos é
normalmente apreciado com muita calma e seriedade. Mas nos nunca fomos de
esconder sentimentos (nem vinho!). Queriamos fazer um porto que fosse o corpoe a
alma da festa. Este € o Tawny Eyes: torna-o teu, bebe-o como quiseres e nao hesites em
mistura-lo. Transbordando complexos sabores de fruta e um final de boca maciocom
notas de mel, caramelo e baunilha, o Tawny Eyes da-se a experimentacao

INFORMAGOE S

Endlogo: Charles Symington, Nuno Moreira,
Manuel Rocha

Acidez Total: 3.80 g/L (acido tartarico)
Baumé: 2.8 °

Alérgenos: Sulfitos

NOTAS DE PROVA

Um vinho do Porto vigoroso e de textura
delicada, comaromas generosos de mel,
caramelo e uma pitada de baunilha. Sabores
subtis de frutos vermelhos e noz conferem
elegancia a este vinho que tem muito para
dar.

HARMONIZ ACAO

Desfruta do nosso Tawny Eyes com frutos
secos ou pastelaria doce como uma tarte
de maca e canela.

COCKTAILS
Tawny com gengibre

CoPO
Best served inareasonably sized Port wine
glass or a white wine glass

LONGE VIDADE AP(S ABERT URA
Consumir preferencialmente até quatro a
seis semanas depois de aberto.
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